'Oaeon

%2(1/ 3(5) ¢ Entrée, Plat & Dessert

/”L S ;
Q%/e;m 20 ¢ " Entrée § Plat ou Plat & Dessert
*unbguement du lundi aw vendredi midi, hors Jours Fériés

. .
“Onlree

Ravicte e Tyaffe
Ravioles de Truffes - Bouillon de Célerl § Sauté Caille
o7 >
ou 59%0&6@ Crevette

Grosses Crevettes Sautées a Lhuile de Sésame
Petit Boulllon de Corlandre

ou ‘5&y/(i//(f %ﬁz/ Jacques
Satnt Jacgues en Chaud Frold - Vinalgrette de Crustacés
Spaghettis de Pomme de Terre

ou J vle (/gwwj @ ﬂ@/ﬁ

Moudillette de Brioche - Fole Gras o’Ole sur L'eeuf Poché § Brochette d’Ole
< lal
e

Nolsette de veaw § Morilles— Artichauts poivrades
_Jus de Persil

ou %mm//f(/
Dos de Canard au Vin Rouge - Escalope de Fole Gras Chaud
Purée de Colng & Polre Pruneau

ou @;zr

Bar ROt & La mousseline de céleri aux éerivisses § Chatalgnes
Réduction de Homard

ou Coguille %ﬁz/ Jacques

Coaquilles st Jacques Rbtles aux girolles et jus safrané

Cﬁ(/&iﬂ/’/

%%am/ Q%k/ %%/zc«w/a[ aww amandes — Coulls d’'Orva noe
ou {%’/() %f(ﬁné/{f, 56/3(;}}?/77&6 @ asiion — glace Mangue
ou %ym) Ohdeion ~ Creme vanille

ou (f%/&;f(///l(/ %ﬁlfﬂiﬁlf - Sorbet d'Ovn noe

PRIX NETS (Taxes § services compris) Notve culsine est élaborée par des produits frais.
certains prodults peuvent manguer, Kous nous en excusons i L'avance.
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Entrée, Plat § Dessert

*unbguement du lundi aw vendredi midi, hors Jours Fériés
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%aym//ﬁ %{I}ﬁl ﬂy/m

Terrine Tiede oe Satnt Jacques, Polreaux confits
Emulsion d’Anet

ou %ﬂ'a/ﬁ

Ravioles de Fole Gras-Créwe de Lavol fumé aux Chittaines
)
ﬁ St

iﬁmm//f(/
Supréme de Canard aux Oranges
Carotte aux Cuming

Ou %Iﬁﬁﬁ/ﬂ/
Saumon au Vin Rouge, ROt au Polre

Chessent

Crepes Ohdvion - crime vanille
ou %ﬂ(}é@ e &}Zaefd @ %wﬁefd - Tulle aux amandes

PRIX NETS (Taxes § services compris) Notve cuisine est élaborée par des produits frais.
Certains prodults peuvent manguer, nous nous en excusons i L'avance.
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Ravicte Do T (16 €)

Ravioles de Truffes - Boulllon de Céleri § Sauté Caille

%ﬂ[ﬁ/e @; ?/707() g’;{azj (16 €)

rRavioles de Fole qras-Créwme de Lard fumé aux Chiataines

%ﬁym// Z %Zﬂl ﬁy[(ﬂj (16 €)
Terrine Tiede de Satnt Jacques, Polreaux confits
Emulsion d’Anet
%ﬁylaﬂ(f %I[ﬁ[ Ca/fym% (16 €)
Satnt Jacgues en Chaud Frold - Vinalgrette de Crustacés
Spaghettis de Pomme de Terre
&/«’0{%(7 %)f(f[/fﬂﬁ (16 €)
Grosses Crevettes Sautées i Lhuile de Sésame
Petit Boulllon de Corlandre

= Z 2
3%7(/ grﬂa @ @lf (16 €)
Moudillette de Brioche - Fole Gras o’Ole sur L'eeuf Poché § Brochette d’Ole

Y
Somard (g &)
Une charlotte de Homard aux Pomwme de Terre Croustillant
Epinards en Branche, Chataignes, jus aux thyms

e ) \., , , /\ , s .'/ / K\
.«// / G507 (@) (//’//f)/(/('(’f) a (\"(/ ( Jarte

%Jﬂ (2= €)

Bar ROt & La mousseline de céleri aux éerivisses § Chatalgnes
Réduction de Homard

%mww (20€)
Saumon au Vin Rouge, Rotl au Polre

%ﬁylllf/ﬁ %MZ ﬁ/ wes (23 €)

Coquilles st Jacques Rities aux girolles et jus safrané

U
Semard (=€)

Homard entier Grillé — Beurve Coraillé - Riz Sauvage, Sauce Citronnée

PRIX NETS (Taxes § services compris) Notve culsine est élaborée par des produits frais.
Certalns produits peuvent manguer, nous nous en excusons i L'avance.
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%& (=€)

Noisette de veau § Morilles— Artichauts poiviades - Jus de Persil

DRis de Clean (=2 €)
Pomume ole Ris de Veau au morilles § jus de Truffes
%dﬂd%/ (2= e)

Dos de Canard au Vin Rouge - Escalope de Fole Chawd
Purée de Colng § Polre Pruneau

@/@’}M (25 €)

Filet de Boeuf ROt - Pomme Maxime — Jus i Lestragon
Rl Rl
@a’f// @afw//w (21 €)

Véritable Tournedos poblé Rossint — Sauce ala Tm-{lfe

T

romaqges a o Cuarte

/1
MNetre /én%e/z/a/icw (/{%//f{ﬁi/&&gﬁ (9€)
%ﬁém*ed e %/@ (ce)

[ﬁ(’r})’('/’/o’ a (\/// (/(//’/(’ (10 €)

Craves Odein - Crime vanille
ou Q%/() %)fmné/{f, @j}}?/ﬁiﬁ L@;})’/fmz - glace Mangue
ou %%cumf (%((/ %%crw/a[ aww amandes — Coulls d’Orn noe
ou Coupe e g/(m% @ G%wée/é - Tuile aux amanodes
ou %{( 6’5{}«0/2{/ WMearnier - Sorbet d'Ova noe
o Cift au %/gb/&/fyizdm/

PRIX NETS (Taxes § services compris) Notve culsine est élaborée par des produits frais.
certains prodults peuvent manguer, nous nous en excusons i L'avance.
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Entrée § Plat ou Plat & Dessert : 55 €
Ewntrée, Plat § Dessert : &1 €
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Une charlotte de Homard aux Pomme de Terre Croustillant
Epinards en Branche, Chiitalgnes, jus aux thyms

ou vle gﬂdd @ @w

Mouillette de Brioche
Fole Gras d'Ole sur L'eeuf Poché § Brochette d’Ote

-*// /%//

Shomard

Howmard Entier Grillé — Bewrre Coraillé
Riz Sauvage, Sauce Citronnée

ou @%{/ %AA&/M

Véritable Towrnedos poélé Rossini — Fole Chauo
Pomme Maxime ~ Champignons de satson
Sauce i La Triuffe

fﬁ(/f})’w’/

%écm(/ Trid %ﬁ(ﬁa/ﬂ/ aw amandes - Coulls d’Orange
ou %fe %M/mé/e, @}/mm L@djﬁéﬁ/ﬂ/— Glace Mangue
ou %}f/)@ Odeion - Creme vanille
ou %{/ ﬁ/&;{/{mz{/ a%)wim& - Sorbet d'Orange

PRIX NETS (Taxes § services compris) Notve cuisine est élaborée par des produits frais.
certains produits peuvent Manguer, MOUS NoUs en excusons i Lavance.



