
 

 
`xÇâ FF €  Entrée, Plat & Dessert 

`xÇâ EI €  =  Entrée & Plat ou Plat & Dessert 
*Uniquement du lundi au vendredi midi, hors Jours Fériés 

 

XÇàÜ°x 
etä|ÉÄx Wx gÜâyyx 

Ravioles de Truffes – Bouillon de Céleri & Sauté Caille 

Ou ZÜÉááx VÜxäxààx  
Grosses Crevettes Sautées à l’huile de Sésame  

Petit Bouillon de Coriandre  

Ou VÉÖâ|ÄÄx ft|Çà ]tvÖâxá  
Saint Jacques en Chaud Froid - Vinaigrette de Crustacés 

Spaghettis de Pomme de Terre 

Ou YÉ|x ZÜtá WËb|x  
Mouillette de Brioche - Foie Gras d’Oie sur l’œuf Poché & Brochette d’Oie 

  cÄtà 
ixtâ 

 Noisette de Veau & Morilles– Artichauts poivrades 
Jus de Persil 

Ou VtÇtÜw 
 Dos de Canard au Vin Rouge - Escalope de Foie Gras Chaud 

Purée de Coing & Poire Pruneau 

Ou UtÜ 
Bar Rôti à la mousseline de céleri aux écrivisses & Châtaignes  

Réduction de Homard 

Ou VÉÖâ|ÄÄx ft|Çà ]tvÖâxá 
Coquilles st Jacques Rôties aux girolles et jus safrané  

WxááxÜà  
V{tâw YÜÉ|w V{ÉvÉÄtà tâå tÅtÇwxá – Coulis d’Orange 

Ou gtÜàx VÜâÅuÄx? cÉÅÅx ctáá|ÉÇ – Glace Mangue 

Ou VÜ£Ñxá bw°ÉÇ„ Crème Vanille  

Ou  fÉâyyÄ° ZÜtÇw `tÜÇ|xÜ – Sorbet d’Orange      
 

. 
 
 

PRIX NETS (Taxes & services compris) Notre cuisine est élaborée par des produits frais.  
Certains produits peuvent manquer, nous nous en excusons à l’avance. 



 

 
 

`xÇâ EL €= 
Entrée, Plat & Dessert 

*Uniquement du lundi au vendredi midi, hors Jours Fériés 
 
 

XÇàÜ°x 
 

VÉÖâ|ÄÄx ft|Çà ]tvÖâxá  
Terrine Tiède de Saint Jacques, Poireaux confits  

Emulsion d’Anet 

Ou etä|ÉÄx 
Ravioles de Foie Gras–Crème de lard fumé aux Châtaines  

 

    cÄtà 
 

VtÇtÜw  
Suprême de Canard aux Oranges  

Carotte aux Cumins 

Ou ftâÅÉÇ 
Saumon au Vin Rouge, Rôti au Poire 

 

  WxááxÜà  
 

VÜ£Ñxá bw°ÉÇ„ Crème Vanille  

Ou  VÉâÑx wx ZÄtvxá 9 fÉÜuxàá – Tuile aux amandes  
  
 

 
 
 
 

 
PRIX NETS (Taxes & services compris) Notre cuisine est élaborée par des produits frais.  

Certains produits peuvent manquer, nous nous en excusons à l’avance. 
 



 
 

XÇàÜ°xá õ _t VtÜàx 
 

etä|ÉÄx Wx gÜâyyx (16 €) 
Ravioles de Truffes – Bouillon de Céleri & Sauté Caille 

etä|ÉÄx Wx YÉ|x ZÜtá (16 €) 
Ravioles de Foie Gras–Crème de lard fumé aux Châtaines  

VÉÖâ|ÄÄx ft|Çà ]tvÖâxá (16 €) 
Terrine Tiède de Saint Jacques, Poireaux confits  

Emulsion d’Anet 

VÉÖâ|ÄÄx ft|Çà ]tvÖâxá (16 €) 
Saint Jacques en Chaud Froid - Vinaigrette de Crustacés 

Spaghettis de Pomme de Terre 

ZÜÉááx VÜxäxààx (16 €) 
Grosses Crevettes Sautées à l’huile de Sésame  

Petit Bouillon de Coriandre  

YÉ|x ZÜtá WËb|x (16 €) 
Mouillette de Brioche - Foie Gras d’Oie sur l’œuf Poché & Brochette d’Oie 

[ÉÅtÜw (28 €) 
Une charlotte de Homard aux Pomme de Terre Croustillant 

Epinards en Branche, Châtaignes, jus aux thyms 

 
cÉ|ááÉÇá 9 VÜâáàtv°á õ _t VtÜàx 

 

UtÜ (23 €)   
Bar Rôti à la mousseline de céleri aux écrivisses & Châtaignes  

Réduction de Homard 

ftâÅÉÇ (20 €)   
Saumon au Vin Rouge, Rôti au Poire 

VÉÖâ|ÄÄx ft|Çà ]tvÖâxá (23 €)   
Coquilles st Jacques Rôties aux girolles et jus safrané  

[ÉÅtÜw (38 €) 
Homard Entier Grillé – Beurre Coraillé - Riz Sauvage, Sauce Citronnée 

 
PRIX NETS (Taxes & services compris) Notre cuisine est élaborée par des produits frais.  

Certains produits peuvent manquer, nous nous en excusons à l’avance. 
 

 



 
 

i|tÇwxá õ _t VtÜàx 
 

ixtâ (23 €)   
 Noisette de Veau & Morilles– Artichauts poivrades - Jus de Persil 

e|á wx ixtâ (38 €) 
 Pomme de Ris de Veau au morilles & jus de Truffes 

VtÇtÜw  (23 €)   
 Dos de Canard au Vin Rouge - Escalope de Foie Chaud 

Purée de Coing & Poire Pruneau  
U‚ây  (25 €) 

 Filet de Bœuf Rôti – Pomme Maxime – Jus à l’estragon 

U‚ây eÉáá|Ç|  (31 €) 
Véritable Tournedos poêlé Rossini – Sauce à la Truffe 

 

YÜÉÅtzxá õ _t VtÜàx 
 

aÉàÜx ÑÜ°áxÇàtà|ÉÇ wx yÜÉÅtzx (9 €) 

V{¢äÜxá wx gÉâÜá (6 €) 
 

WxááxÜàá õ _t VtÜàx (10 €) 
 

VÜ£Ñxá bw°ÉÇ„ Crème Vanille  

Ou gtÜàx VÜâÅuÄx? cÉÅÅx ctáá|ÉÇ – Glace Mangue 

Ou V{tâw YÜÉ|w V{ÉvÉÄtà tâå tÅtÇwxá – Coulis d’Orange 

Ou VÉâÑx wx ZÄtvxá 9 fÉÜuxàá – Tuile aux amandes  
Ou  fÉâyyÄ° ZÜtÇw `tÜÇ|xÜ – Sorbet d’Orange       

Ou Vty° Éâ g{° ZÉâÜÅtÇw  
 
 

PRIX NETS (Taxes & services compris) Notre cuisine est élaborée par des produits frais.  
Certains produits peuvent manquer, nous nous en excusons à l’avance. 

 
 

 



 
 
 

`xÇâ W°zâáàtà|ÉÇ   
Entrée & Plat ou Plat & Dessert : 55 € 

Entrée, Plat & Dessert : 61 € 
  

XÇàÜ°x 
[ÉÅtÜw 

Une charlotte de Homard aux Pomme de Terre Croustillant 
Epinards en Branche, Châtaignes, jus aux thyms 

                          Ou  YÉ|x ZÜtá WËb|x   
Mouillette de Brioche  

Foie Gras d’Oie sur l’œuf Poché & Brochette d’Oie 
 

cÄtà  
[ÉÅtÜw 

Homard Entier Grillé – Beurre Coraillé 
Riz Sauvage, Sauce Citronnée 

                               Ou   U‚ây eÉáá|Ç| 
Véritable Tournedos poêlé Rossini – Foie Chaud 

Pomme Maxime – Champignons de saison 
Sauce à la Truffe 

 

WxááxÜà 
V{tâw YÜÉ|w V{ÉvÉÄtà tâå tÅtÇwxá – Coulis d’Orange 

Ou gtÜàx VÜâÅuÄx? cÉÅÅx ctáá|ÉÇ – Glace Mangue 

Ou VÜ£Ñxá bw°ÉÇ„ Crème Vanille  

Ou  fÉâyyÄ° ZÜtÇw `tÜÇ|xÜ – Sorbet d’Orange 
 
 
 

PRIX NETS (Taxes & services compris) Notre cuisine est élaborée par des produits frais.  
Certains produits peuvent manquer, nous nous en excusons à l’avance. 

 
 
 


